Casa de Gomenzi



TRADITIE $1 DARUIRE

Ingredientele naturale alese cu mare grija, retetele
clasice pline de savoare si delicatetea oglindita
in detalii - sunt cateva dintre tainele unei traditii

ce se pastreaza de zeci de ani in Laboratorul de
Cofetarie si Patiserie Aro Palace.

Premiate la numeroase concursuri internationale de
prestigiu, delicioasele creatii Aro Palace poarta
amprenta maestrului in arta culinara
Viorel Ciociu.
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I TORT DE CIOCOLATA PALACE (blat de cacao,
ganaj de ciocolata, frigca si coniac)

1 TORT DE CIOCOLATA CU FRUCTE DE PADURE
(blat de cacao, mousse de ciocolata cu afine, mousse
de ciocolata alba cu zmeura)

I TORT MOUSSE (blat de cacao, mousse de ciocolata,
mousse de coniac si cafea)

1 TORT DE CIOCOLATA CU PORTOCALE SIIAURT
(blat de cacao, crema de ciocolata cu portocale, lichior
curagao)

1 TORT DE CIOCOLATA CU MENTA (mousse de
menta, mousse de ciocolata)

1 TORT CALIFORNIA (blat alb, sarlota de piersica)

1 TORT DIPLOMAT (blat alb, sarlota de ananas)

1 TORT JOFFRE (ganaj de ciocolata cu rom)

1 TORT RICHARD (blat alb cu nuca si crema de
ciocolata)

I TORT TRUFA (ganaj de ciocolati cu arom de coniac
si scortisoara, alaturi de ganaj de ciocolata alba cu
frigca si cafea)

1 TORT TIRAMISU (blat alb krantz, crema cu lichior
amaretto si cafea)

1 TORT DE ZMEURA (blat alb krantz, sarlota cu
zZmeura)

1 TORT DE CIOCOLATA CU AFINE (crema de
ciocolata si afine)

*In functie de preferinte, torturile pot fi decorate cu
martipan, icing sau frigca.
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Gasa de Gomenzi Aro Palace

Str. Sf. loan nr. 3, Bragov
tel: +40 268 478 800 / 173
email: laborator@aro-palace.ro



