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Aperitiv

Choux-uri cu crema de pastrav afumat 50g

Piept de rata afumat cu rucola si chips de parmezan 50g
Praline cu branza de capra si dulceata de ceapa 60g

Cosulet cu hummus, confit de rata si ghimbir murat 55g
Terina de porc In crusta de bacon cu gorgonzola si prune 50g

Peste
File de biban salbatic cu piure de telina cu mar copt s1 sos mediteranean
160/100/80¢g

Fel principal
Pulpa de rata confiata, briosa cu varza rosie calita, cartofi cu trufe si sos
de fructe de padure 180/60/100/40g

Variantal - 73.5 euro

ADD ON:

Bufet sarmale 150 g/oaspete - 29.5 Lei /oaspete
(Sarmalute, ciolan copt, smantana, arde1 1ute st mamaliguta)
sau

Bufet burger 127g / oaspete - 47 Lei /oaspete

(Burger, sos tartar, cartofi prajiti )







go

ARO PALACE

H&TEL SINCE 19352

Aperitiv

Pasteta cu branza feta, struguri, capsuni si menta 50g
Parfait din ficat de pui cu portocala 50g

New York steak cu sos de hrean 50g

Muschiulet de porc cu omleta japoneza 50g

Blinis cu somon fume, crema de branza si icre de pastrav 50g

Peste
Salau file in crusta de fistic, sos de citrice cu capere,
legume jardinier 180/40/150g

Fel principal
Cotlet de porc french, piure de cartofi, varza de bruxelles si sos de
mustar cu miere 280,/100/80/50g

Varianta 2 - 89 euro

ADD ON:

Bufet sarmale 150 g/oaspete -29.5 Lei /oaspete
(Sarmalute, ciolan copt, smantana, arde1 1ute st mamaliguta)
sau

Bufet burger 127g / oaspete - 47 Lei / oaspete

(Burger, sos tartar, cartofi prajiti )







Aperitiv

Cosulet cu branza, rosie cherry coapta si pesto 60g

Terina de pui cu legume mexicane, sos chilli si pudra de lime 50g
Proscuitto crudo, gorgonzola si prune uscate 50g

Mousse de avocado cu creveti 50g

Roast beef cu dulceata de afine 50g

Peste
File de somon cu sos beurre blanc, risotto si sparanghel sote
180/30/100/50¢g

Fel principal
Muschi de vita cu sos demiglace si cartofi groningen 150/40/150g

Varianta 3 - 103 euro

ADD ON:

Bufet sarmale 150 g/oaspete -29.5 Lei /oaspete
(Sarmalute, ciolan copt, smantana, ardei iute si mamaliguta)
sau

Bufet burger 127g / oaspete - 47 Lei / oaspete

(Burger, sos tartar, cartofi prajiti)
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ARO PALACE

HOTEL SINCE 19352

Aperitiv

Praline cu branza de capra s1 dulceata de ceapa rosie 60g
Cosulet cu humus si rodie 50g

Pagoda cu ardei copti si vinete 50g

Pasteta cu branza feta, struguri, capsuni si menta 50g
Mousse de avocado si rosii cherry 50g

Fel 2

Risotto cu sfecla rosie, brie in crusta de seminte s1 rucola 350g

Fel 3

Halloumi la gratar cu broccolini, morcovi, ciupereci si sos de mustar 230g

Meniu Vegetarian




Aperitiv

Mousse de avocado si rosii cherry 50g
Pagoda cu ardei copti si vinete 50g
Cosulet cu hummus si rodie 50g
Choux-uri cu pasta de masline 20/30g
Frigarui de tofu si rosii cherry 50g

Fel 2

Hummus cu conopida coapta, seminte de pin si rodie 250g

Fel 3
Legume la gratar cu tofu 200/150g

Meniu Vegan
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ARO PALACE

HOTEL SINCE 1932

Aperitiv

Choux-uri cu crema de pastrav afumat 50g

Praline cu branza de capra s1 dulceata de ceapa rosie 60g
Pagode cu ardei copti si vinete 50g

Blinis cu somon fume, crema de branza si icre de pastrav 50g
Mousse de avocado cu creveti 50g

Fel 2
File de somon cu sos beurre blanc, risotto si sparanghel sote
180/30/100/50¢g

Fel 3
Risotto cu stecla rosie, brie in crusta de seminte s1 rucola 350g

Meniu Pescatarian - 73.5 euro
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BAUTURI NON-ALCOOLICE A E{C}QL E N C]I;‘éECE
Apa plata / carbogazoasa
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta / Sprite / Schweppes
Santal (diverse sortimente)
Espresso

BAUTURI ALCOOLICE

Spumant la intampinare

Vin alb / rosu / rose — Crepuscul — Liliac
Vin alb / rosu / rose — Moft — Rasova
Bere — Ciuc / Ciuc Zero

Whiskey — J&B / Johnnie Walker Red Label
Gin — Beefeater / Gordon’s

Vodka — Smirnoff / Absolut

Rom - Bacardi / Captain Morgan
Vermouth — Martini Rosso / Bianco
Aperitivo — Campari

Traditional — Palinca / Visinata

Brandy — Metaxa 5*

Tequila — Jose Cuervo

MIXOLOGIE

Whiskey Cola (J&B, Cola)

Cuba Libre (rom, Cola, lime) / Captain & Coke (Captain Morgan, Cola)
Campari Orange (Campari, Santal de portocale) / Campari Spritz (Campari, Prosecco, apa
minerald, portocald)

Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, apd minerala, portocala)

Gin Tonic (Gordon’s, apa tonicd, lamdie)

Moyjito (Captain Morgan, lime, menta, zahar brun, apa minerala)

Negroni (Campari, Bacardi, vermouth)

Screwdriver (vodka, Santal de portocale)

Cosmopolitan (vodka, lichior de portocale, suc de merisoare, suc de lamaie)

MIXOLOGIE NON-ALCOOLICA

Green Apple (Santal mere verzi, lime, zahar brun)

Shirley Temple (Sprite, grenadind)

Noyjito (Iime juice, zahar brun, mentd, lime)

Rainbow (Santal portocale, blue curacao, grenadind)

Passion Fruit Drink (Santal portocale, apa tonica, grenadind)

Add on:
Lemonade Bar — 7 Euro 2 h de la start eveniment

Open BAR (10h) — SILVER - 44 euro

Tarif prelungire - 8 Euro/ ora/ oaspete ramas in sala
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Apda plata / carbogazoasa

Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta / Sprite / Schweppes
Santal (diverse sortimente)

Espresso

Spumant la intGmpinare

Vin alb / rosu / rose — Crepuscul — Liliac
Vin alb / rosu / rose — Moft — Rasova

Bere — Ciuc / Ciuc Zero / Ursus

Whiskey — J&B / Johnnie Walker Red Label / Jack Daniel’s
Gin — Beefeater / Gordon’s / Gordon’s Pink
Vermouth — Martini Rosso / Bianco
Aperitivo — Campari

Vodka - Finlandia / Absolut

Rom — Bacardi / Captain Morgan

Brandy — Alexandrion 7% / Metaxa 7*
Traditional - Palinca / Visinata

Digestiv — Jdgermeister

Lichior — Bailey’s

Tequila — Jose Cuervo

Bellini (Prosecco, piure de piersici)

Mimosa (Prosecco, suc de portocale)

Whiskey Cola (J&B, Cola)

Cuba Libre (rom, cola, lime) / Captain & Coke (Captain Morgan, Cola)
Campari Orange (Campari, Santal de portocale) / Campari Spritz (Campari, Prosecco, apd minerald, portocalad)
Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, apa minerala, portocala)

Cosmopolitan (vodka, lichior de portocale, suc de merisoare, suc de lamdaie)
Moyjito (Captain Morgan, lime, menta, zahar brun, apd minerala)

Negroni (Campari, Bacardi, vermouth)

Gin Tonic (Gordon’s, apa tonicd, lamdie)

Screwdriver (vodka, Santal de portocale)

Green Apple (Santal mere verzi, lime, zahar brun)

Shirley Temple (Sprite, grenadina)

Noyjito (lime juice, zahdr brun, menta, lime)

Rainbow (Santal portocale, blue curacao, grenadind)

Passion Fruit Drink (Santal portocale, apa tonica, grenadina)

Lemonade Bar — 7 Euro 2 h de la start eveniment Open BAR (]-Oh) = GOLD . 50 euro

Tarif prelungire - 8 Euro/ ora/ oaspete ramas in sala
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BAUTURI NON-ALCOOLICE ‘{%ﬁ
Apad plata / earbogazoasa ARO P LACE
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta / Sprite / Schweppes kR = S S S
Santal (diverse sortimente)
Red Bull
Espresso
BAUTURI ALCOOLICE

Prosecco la intdmpinare

Vin alb / rosu / rose — Moft — Rasova

Vin alb / rosu / rose — Caii de la Letea — Aligoté
Vin alb / rosu / rose — Crepuscul — Liliac

Bere — Heineken / Heineken Zero

Whiskey — J&B / Chivas / Jack Daniel’s / Singleton
Gin - Gordon’s / Tanqueray

Aperitivo — Campari / Aperol

Vodka — Absolut / Kettle One

Rom - Captain Morgan / Bumbu

Brandy — Alexandrion 7* / Metaxa 7*

Lichior — Bailey’s / Sheridan’s

Tequila — Jose Cuervo Silver

Digestiv — Jdgermeister

Traditional — Palinca / Visinata / Afinata

MIXOLOGIE

Bellini (Prosecco, piure de piersici)

Mimosa (Prosecco, suc de portocale)

Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, apa minerala, portocald)

Hugo (sirop de soc, Prosecco, apa minerald, menta, lime)

Whiskey Cola (J&B, Cola)

Cuba Libre (Campari, Santal de portocale) / Captain & Coke (Captain Morgan, Cola)
Campari Orange (Campari, Santal de portocale) / Campari Spritz (Campari, Prosecco, apd minerald, portocald)
Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, apa minerala, portocala)

Moyjito (Captain Morgan, lime, menta, zahar brun, apa minerala)

(Gin Tonic (Gordon’s, apd tonicad, lamaie)

Cosmopolitan (vodka, lichior de portocale, suc de merisoare, suc de lamaie)
Screwdriver (vodka, Santal de portocale)

MIXOLOGIE NON-ALCOOLICA

Green Apple (Santal mere verzi, lime, zahar brun)

Shirley Temple (Sprite, grenadina)

Noyjito (lime juice, zahar brun, menta, lime)

Rainbow (Santal portocale, blue curacao, grenadina)

Passion Fruit Drink (Santal portocale, apa tonica, grenadina)

Add on: Open BAR (10h) — Platinum - 64 euro

Lemonade Bar - 7 Euro 2 h de la start eveniment

Tarif prelungire - 8 Euro/ ora/ oaspete ramas in sala






15: 1.000 Eur — cu deschiderea de a achita avansul in 2 transe, un minim de 500 Eur asigura prerezervarea salii.
Comanda finala dedicata meniurilor se transmite cu 7 zile inainte de eveniment.

_ - cu un numar de pana la 2 portii cu recomandarea programarii acesteia intr-un intreval de 30
de zﬂe inainte de eveniment, termen care ne permite sa parcurgem impreuna detaliile finale s1 agenda serii,
asezarea la mese, interval de servire etc;

m - un salon impresionant cu balcon si cu un design de poveste
Capamtate 330 de oaspeti
(setup mese rotunde cu o capacitate de pana la 8 oaspeti/masa)

— etajul 8: noua locatie isi redeschide portile cu haina noud in mai 2024 - design
modern cu acel roof top view 360 care va va transpune catre un nou orizont impreuna
Capacitate 100 de oaspeti

Petreceri de logodna/botezul celor mici: =alon Ubastru - cu terasa privata
Capacitate de 65 de oaspeti

Cu atentie catre detaliu, putem facilita colaborarea cu parteneri de seama, care se ocupa de design-ul salii (ALYSSA
Events decoratiuni, aranjamentul meselor), FLEURS DARLETTE- aranjamente florale, tortul si optiunea de candy
bar, alegerea unui DJ sau a unui band & echipamentele tehnice necesare — AKD Sound.

Va ofer cu placere intregul suport pentru creionarea storryboard-ului evenimentului.

+40 268 478 800
e-mail: events(@aro-palace.ro




